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dardins de Babglune

Spéci:lilﬁs culingires syriennes

Huraire

Lundi 3u samedi
12h00 1 14530
18301 22h00

Puur taus nus plats 5 empurter (5 fa carte)
15% de remise vaus sunt offerts

Rue Ernest Casse, 1
1490 i Cuurt-St-Elienne

010/614.014
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Tuus les midis, du Jundi 54

vendredi, naus vaus prupusuns
un buffel campasé de deux

plats mijnlés Plus un feculent
el dix—huil enlrées Froides.

14U

(90 enfant de ~8ans)

Ou

Cnmpn:ez vaus-mEme valre
plat 5 empurter
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Menu Sgr‘ien
(Minimum pour deux PBI"SImnBS)

Hurs- dOdAwre fraids

Houmoaus
Baba Ghannay
Tabudeh
Miabak

Hurs- dOd4wre chauds

Falafel
Rakalek bel-jebneh

Deux grillades
(Bruchettes de paulet et de kabsb)

Dessert

Tpii(e par per'sanne
(uffert)

28.90( par per'sanne
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Menu Babgylane

(Minimum pour deux perslmnes)

Hurs- dOd4wre fraids

Houmous
Baba Ghannay
Tabudeh
Filtaush
Malfaduf
Miabak

Hurs~ dOd4wre chauds
Falafel

Rakalek bel-jebneh
Sejel(
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Plat
Truis grillades
(Brucheltes de Pnule[, de kabab et Jﬁhgnebu)

Dessert

| piéce par persunne
(uffert)

34.900 par persunne
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Menu /ggetarien

(Minimum pour deux perslmnes)

Hurs- dOdAwre fraids

Houmous miswam
Salatel raheb
Salatel shawandar
Salslel jebneh
Fassudlieh

Hurs- dOdZwre chauds

Rakalek jebneh
Falafel
Kellageh
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Dessert

I piéce par persunne
(uffert)

25U par persunne

W e e e @ W e @ e W W B e e W w




\fi!l?!;!l?!’!?}'L?!‘!f';\'@}!’l]’_’fk_7_!Y'\!'\!"!l\U‘!f\t/_ AR AR AN

‘,é\,“"- M NN NGNS AN I NSNS AN -~ "\_‘ e S ‘\\."

A"‘.,. &
S 4 p

AVANAYAYAYAVALALATANALAVANASAYANAVAIALAON

RS R BNE- BRI B - B JEE B B B R BEC BEEL B MRS MR- BE BEC B BES B R

Menu du Zslinne

(Minimum pour deux perslmnes)

Hurs-d0 d4wre Fraids

Houmous 5 105il
Salslel shawsandsr

Hurs-dO d Awre chauds

Rakalek farnug
Ealsfel
Sambuussak bel Ishmeh
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Ssuman grille
Accampagng de Fataush

I piece par persunne
(uffert)

32.500 par persunne
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Hurs-dO d4wre fraids

Houmaus

Puis chiches madus, créme de sésame
Houmous mlawsm

Huuraus 5 1631
Baba Gf):lmnuj

Aubergines fumées, créme de sésame

Tabuuleh

Persil, blg cancassE, nignans, tamates
Filttaush

Pain syrien craustilfant, tamales, concambres,
nignans, paivrans
Salalet Babyfune

Tumales, cancombres
Salatel raheb

Aubergines fumées, tamales, nignans,
méefasse de grenade
Salatel shawandar

Salade de belterave, persil

Salslel jebneh
Salade de framage

Malfouf

Feuilles de vigne farcies aux [équmes et riz
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Labneh

Y3uourt brauaille 5 /3 Fa an du chef

Labneh bel-taum

Yanurt 5 103il bravaille 5 /3 3 an du chef
Mijadara

Riz aux lentilles

Bamia
Legume vert, sauce lamate

Fassodieh

Haricals princesse
Bourguul

BIg cuncassg, sauce lomate

Mitabak (msakas)

Auberqines, poivrans, puis chiches, aignans,
courgeltes, sauce tamate
Habr'a nayeh

[/iande hachée crue travaillee 3 13 Fa on du chef

Kebeh n:ngef)

/iande hache crue, bl cancassé, nignans
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Hars-dO luure chauds

Rakalek bel-jebneh
Pste feuilletée au framage

Rakalek Farnyj
Pste feuilletée au puulet

Sambaussak bel lahmeh

Pste farcie 5 fa viande hachée purc-bd 24, nignans,
persil
Kebeh meklieh

Purée de viande cuite farcie 5 [ viande hachge porc-
bdd, nignans, persil
Falafel

Pauis chiches maulu et frit accampagnée de créme de
sésame
Kellajeh

Pain syrien faurr au framage, sésame, grille au feu de
buis

Marryah

Pain syrien fourré 3 fa viande hachee porc-bdaf, grille
au feu de bois
Tushka (marryah bel jebneh)

Pain syrien fuurr€ 3 fa viande hachge parc-bdad,
framage, grillé au feu de bais
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Seje[(

Pelites saucisses [égérement piguantes, citrannges
Houmaus bel Ishmeh

Houmaus et petits marceaux de filet fang dOagneau
Ras asfaur

Pelits marceaux de viande (filet Jang Jﬁagneau)
assaisanngs, pignans de pain
Fud mdamas

Feuves, créme de sesame, lamales, persil, uignans
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Sahen Mshakal (deux pieces de ch:que)

Raka'ek bel-jebneh, Rakalek farag;, Sambuussak bel
[shmeh, Kebeh meklieh, Falafel
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Grillades

Présentation traditionnelle des grillades

Tudtes les viandes sant recouvertes de pain et accompagnées d@nignnns et de persil épicés
auec du sumac (Epil:e citrange), lamales, cancambres, olives, piments, créme 5/ Osil et pain griﬂé
recauvert de IMhamarra (sauce piquanle).

Sikh shekaf (2 brachettes)
Fillet lang df)agneau

Chich tawnuk (2 bracheltes)
Pudlet maring

Sikh kabab (3 brachettes)
Haché purc-bdad

Kabab kheshkhash (3 bruchettes)

[Kabab dOAlep avec sauce tamate (légEremenl
piquanl)
Mashawi mshakal (3 brachettes)
Grillades mixtes (:gneau, puulet et hache porc-
bd4f)
Castalelta (4 pices)
COlelettes dO agneau grillées
Farauj meshwi
Puussin entier grille
Ferry (2 pigces)
Cailles grillees
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Puaissans
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Kredess bel toum
Creveltes 5 103il

Kredess

Creueltes, sauce du chef

Durad meshwi
Durade gpicée et grillée
Dorad had

Durade piquante avec [égumes

Salsmanne
Saumans

Kalmar mekli
Calamars frits, bourguu/
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A}léfih'f maisan (nr:mge. citran, cfémentine, arak)
Arak Glconl syrien 3 base dOanis)
Cnupe de champague (cava)
IKir

Kir Ragal

Martini rauge / blanc

Pisang

Gin Gurdan

[/ndk3 3bsoluut

Campari

Hauana club (mbre)

Caplain Margan

Safari

Pineau des Charenles

Purta rauge / blanc

Passoa

Msfibu

Bslida de cocn
Pican vin bfanc

Supplimenl <aft 1.500
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Whisky

JdB

Red Label
Jack Daniels
Chivas

Digeslifs

Maisan (c/émentine, 3lcanl syrien 3 base dO3anis)
Cainlreau

Cngn:c (eurupéen ou 3rménien)

Calvados

Armagnac

Grand Marnier

Amarethn

Mandarine Napoléan
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